OSTERN APERITIF OSTER MENU

Cremige Brunnenkresse Suppe
mit Lachsstreifen und CroGtons P!

0,11 0,751 9,00
Sekt 6,50 39,00
Schloss Molsdorf Edition Lammhaxe aus dem Ofen
mit Barlauch-Jus
Prisecco Cuvée Nr.11(alkoholfrei) 5,00 29,00 dazu Gnocchi und Frihlingsgemuse #8!
Manufaktur Jorg Geiger 24,00

Baden-Wirttemberg

Gebratenes Lachsfilet

Glas auf cremigen Barlauch-Gnocchi
mit Erbsen, Schoten und Frihlingskrdutern A0/

Aperol Spritz 8,00 23,00
Aperol, Vino Frizzante, Sprudel, Orange
LIO Spritz 8,00 Vanille Creme Brllée
LIO Ligueur, Vino Frizzante, Zitrone, Ingwer mit marinierten Erdbeeren und Sorbet &%

8,00
LIO Tonic 8,00
LIO Liqueur, Tonic, Zitrone, Ingwer Als 3 Gang Men(

38,00

Alle Preise in Euro und inkl. der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Inklusion Inklusive

CAPONNIERE

RESTAURANT : CAFE-BIERGARTEN



