UNSER WEINABEND NR. 2

Alles neu macht der Mai...

Zum Empfang
Frihlingskrautersuppe im Weckglas serviert
Dazu servieren wir
Rieslingsekt Weingut Pawis extra brut

Wein-Menu Wein-Begleitung

Griuner Silvaner trocken

Spargelsalat grin-weild Weingut Pawis, Zscheiplitz, VDP
mit Blffelmozzarella
und Ofen-Kirschtomaten ® reife, gelbe Frichte, fruchtdicht

Apfel- und Zitrusnoten, feine Saure

Gebratenes Lachsforellenfilet WeilRburgunder trocken
mit Krauterschaum "Buntsandstein", Karsdorfer Hohe Grate
Gnocchi, mit Erbsen, Schoten Weingut Beyer, Laucha

und Fruhlingskrautern®’
Aromatik von reifen Birnen, Bananen
und Vanille im Bukett

Vanille Creme Brilée Pink Pony
mit marinierten Erdbeeren und Sorbet Weingut Born, Hohnstedt

zart und elegant,

Empfang inkl. Empfangsgetrank
3-Gang-Menu inkl. Weinbegleitung,
Wasser, Espresso danach
und egapark Ticket
Pro Person 79,00

Bitte reservieren Sie unter: event@lebenshilfe-erfurt.de

Alle Preise in Euro und inkl. der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Inklusion Inklusive

CAPONNIERE

RESTAURANT - CAFE-BIERGARTEN


mailto:unter:%20event@lebenshilfe-erfurt.de

