UNSER WEINABEND NR. 6

Spatsommer, Erntedank...

Zum Empfang
Flammkuchen-Pinsa mit Frischkdse und Roter Zwiebel Konfitlre
Dazu servieren wir
Crémant de Limoux Rosé Réserve Grand Cuvée 1531

Wein-Meni Wein-Begleitung

Cuvée White Satin

Feta im Zucchinimantel, IGP Limoux, Chateau Arrogant Frog
Balsamico-Honig-Vinaigrette
und Wildkrautersalat mild, sanft, saftig,

Aromen von Orange & Stachelbeere

Cotes du Rhone Grand Réserve

Rosa gebratener Rinderricken AQOC, Pierre Amadieu
mit Rotwein-Schalotten-Jus
auf Kirbis und Kartoffelgratin tiefrote Farbe,

Heidelbeere, Cassis, Brombeere

Marinierte Sommerbeeren Chateau Perayne
mit Minze-Pesto, Baiser AOC "Saint Macaire Moelleux"
und hausgemachtem Vanilleeis
stRe und zarte Fruchtfille
mit Blitenaromen

Empfang inkl. Empfangsgetrank
3-Gang-Menu inkl. Weinbegleitung,
Wasser, Espresso danach
und egapark Ticket
Pro Person 79,00
Bitte reservieren Sie unter:
event@Iebenshilfe-erfurt.de
oder 0361 66393415

Alle Preise in Euro und inkl. der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Inklusion Inklusive

CAPONNIERE

RESTAURANT - CAFE-BIERGARTEN




