Wochenend-GenielSer Fruhstlick fur Zwei
- im ega Park

Wir empfangen sie mit einem Glas Schloss Molsdorf Sekt
und frisch gepresstem Orangensaft. Brot und Brotchenauswahl, Butter, Frischkase,
Thiringer Wurst und Kaseaufschnitt, Raucherlachs,
Tomate-Mozzarella, Obstsalat, Honig Schlossimkerei Tonndorf,
selbstgemachter Fruchtaufstrich und Nuss-Nougatcreme,
eine Eierspeise nach Wahl, eine Kaffeespezialitat nach Wahl a1,8.¢,0,1,n,2,4

Pro Person 30,00 inkl. Parkeintritt
Pro Person 24,00 fur Dauerkarteninhaber

GenielRen sie nach ihrem ausgiebigen Frihsttck
einen erholsamen Spaziergang durch den egapark

Reservierung unter: www.caponniere.de/tisch-reservieren
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http://www.caponniere.de/tisch-reservieren

Suppe

Erfurter Kirbiseintopf
mit Kirbiskernol und gertsteten Kernen s,
klein 8,00
grols 14,00

o7

Salat

Knackig frischer Feldsalat,
Rote Bete Wiirfel und Kartoffel-Dijon-Senfdressing,
dazu Steinofenbaguette a8,

Kleiner Salat 6,00
Grolser Salat 12,00
Dazu

gegrillte Hdhnchenbrust oder
Streifen vom gebeizten Lachs
je 6,00

Snack

Klassisches Hahnchen-Wrzfleisch
Uberbacken mit Cheddar
dazu Steinofenbaguette a1g,
9,00
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Vorspeisen

Gebeizter Lachs

auf Reibekuchen mit Apfelmeerrettich s,c,
15,00

Rinder-Tatar 150g
mit Schalotten, Kapern, ,Senf und Eigelb
dazu Hartkase-Chips und Steinofenbaguette a1,8,c,0,,)
16,00

Ofen-Lieblinge

Flammkuchen Elsasser Art
Schmand, Zwiebeln, Speck frischer Schnittlauch 2a1,8.c,,)
12,00

Winterflammkuchen
Schmand, Zwiebeln, Birne, Blauschimmelkase
Feldsalatoa1,s,c,
13,00

Alle Preise in Euro und inkl. der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Inklusion Inklusive



Hauptgerichte

Caponniere Klassiker

Caponniere Currywurst
hausgemachte Currysauce,
Pommes und Cole slaw 248,
15,00

Vegan

Gebratenes Thuringer Wintergemdise
auf Pastinaken-Plree
mit Walnuss-Petersilien-Crunch a1,
16,00

Fisch

Lachforellenfilet unter der Meerrettichhaube
mit MaronenpuUree
und Feldsalat g p,;
23,00
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Wild

Wildgulasch aus dem Schmortopf
mit eigener Schmorsauce,
Rosenkohl und Thiringer Klo3en a1,
25,00

Schwein

2 Karree Schnitzel Osterreichische Art,
Preiselbeeren Kompott
und lauwarmem Kirbiskernol-Kartoffelsalat a1g.c
24,00

Geflugel

Putenleberragout mit Sherrysauce
auf gebratenem Wintergemuse
und Pastinaken-Plree g
19,00
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Alle Preise in Euro und inkl. der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Inklusion Inklusive



Dessert

Caponniere Windbeutel
Zwetschgen-Kompott, Schlagsahne, Lebkuchen-Eis a18
8,50

Torten, Kuchen, Manufaktureis in taglich wechselnder Auswahl
aus unserem Park Café Schloss Molsdorf und unserer Eismanufaktur Konfetti im egapark
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Alle Preise in Euro und inkl. der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Inklusion Inklusive



